
 

 

 
 
 

 
 
 

FIN DE AÑO 2018 

 

CENA-BAILE  
        
 
 
 

 

 



 

 

 
MENÚ FIN DE AÑO 2018 

 

APERITIVOS 

Cuchara de mousse de foie con puré de manzana 

Croquetas de boletus y jamón ibérico 

Rulo de salmón ahumado relleno de crema de centollo 

Bombón de queso de Cebreiro con mermelada de pimiento de Arnoia 

Cocktail de cava 

MENÚ 

Ensalada de mariscos con aguacate 

Vieiras al cava 

Rape con gulas y langostinos al gratén de queso San Simón 

Sorbete de piña colada 

Pluma ibérica a la brasa con patata confitada y verduritas braseadas 

POSTRE 

Semiesfera de chocolate rellena de tiramisú de castaña 

Uvas de la suerte 

Chocolate con churros 

BODEGA 

Aguas minerales y refrescos 

Vino blanco D.O. Ribeiro “Canción de Elisa” 

Vino tinto D.O. Ribeiro “Cunqueiro” 

Vino blanco de postre “Doce de Gomariz” 

Cava, cafés y licores 

Barra libre (excepto bebidas reserva) con amenización musical  en directo 

Precio cena-baile: 125,00 € persona.  
 

 
 



 
 
 
 
 
 

MENÚ INFANTIL 

Concha de salpicón de pescados y mariscos 

Brochetas de langostinos con vieiras 

Escalopines de solomillo de ternera gallega 

Tarta de chocolate 

Uvas de la suerte 

Chocolate con churros 

Mesa dulce navideña 

Aguas minerales y refrescos 

 
PRECIO: 40 €/niño 

 

 
 

Información y reservas 
 988.28.04.09 

 
 
 


